


Ｄｅｓｓｅｒｔ （ｓｗｅｅｔ　ｐｏｔｅｔｏ　ｊｅｌｌｙ）

〈Ｍｉｋｏｔｏ　ｃｏｕｒｓｅ〉 〈Ｍｉｋａｄｏ　ｃｏｕｒｓｅ〉

Ｋｕｒｏｂｕｔａ　ｔｏｎｋｏｔｓｕ （ｓｔｅｗｅｄ　Ｓａｔｓｕｍａ　ｐｏｒｋ　ｗｉｔｈ　ｒａｗ　ｓｕｇｅｒ，ｍｉｓｏ　ａｎｄ　ｓｈｏｃｈｕ．)

Ｋｏｂａｃｈｉ （ｓｍａｌｌ　ｐｏｒｔｉｏｎ　ｏｆ　ｖａｒｉｏｕｓ　ｖｅｇｅｔａｂｌｅｓ）

Ｋｕｒｏｂｕｔａ　ｎａｍａｈａｍ （ｕｎｃｕｒｅｄ　Ｓａｔｓｕｍａ　ｐｏｒｋ　ｈａｍ）

Ｋｉｓｅｔｓｕ　ｇｏｈａｎ （ｓｅａｓｏｎａｌ　ｒｉｃｅ）

Ｓａｔｓｕｍａ－ｊｉｒｕ （Ｓａｔｓｕｍａ　ｍｉｓｏ　ｓｏｕｐ）

Ｔｓｕｋｅｍｏｎｏ （ｐｉｃｋｌｅｄ　ｖｅｇｅｔａｂｌｅ）

４３２０ｙｅｎ帝〈Ｍｉｋａｄｏ　ｃｏｕｒｓｅ〉

Ｔｓｕｋｉｄａｓｈｉ （ａｎ　ａｐｐｅｔｉｚｅｒ）

Ｋｉｂｉｎａｇｏ　ｓａｓｈｉｍｉ （ｓｌｉｃｅｓ　ｏｆ　ｒａｗ　ｆｉｓｈ　ｓｅｒｖｅｄ　ｗｉｔｈ　ｖｉｎｅｇａｒｅｄ　ｍｉｓｏas a dip sauce)

Ｊｉｄｏｒｉ　ｎｏ　ｔａｔａｋｉ　ｏｒ　ｋａｔｓｕｏ　ｎｏ　ｔａｔａｋｉ （Ｅｉｔｈｅｒ　ｃｈｉｋｅｎ　ｏｒ　ｋａｔｓｕｏｓａｓｈｉｍｉ　ｔｈａｔ　ｐａｒｃｈｅｄ　ｓｕｒｆａｃｅ）

Ｓａｔｓｕｍａ－ａｇｅ （ｄｅｅｐ－ｆｒｉｅｄ　ｆｉｓｈ　ｐａｓｔｅ）

Ｓａｔｓｕｍａ－ａｇｅ （ｄｅｅｐ－ｆｒｉｅｄ　ｆｉｓｈ　ｐａｓｔｅ）

Ｋｕｒｏｂｕｔａ　ｔｏｎｋｏｔｓｕ （ｓｔｅｗｅｄ　Ｓａｔｓｕｍａ　ｐｏｒｋ　ｗｉｔｈ　ｒａｗ　ｓｕｇｅｒ，ｍｉｓｏ　ａｎｄ　ｓｈｏｃｈｕ．)

Ｋｏｂａｃｈｉ （ｓｍａｌｌ　ｐｏｒｔｉｏｎ　ｏｆ　ｖａｒｉｏｕｓ　ｖｅｇｅｔａｂｌｅｓ）

Ｋｉｓｅｔｓｕ　ｇｏｈａｎ （ｓｅａｓｏｎａｌ　ｒｉｃｅ）

Ｓａｔｓｕｍａ－ｊｉｒｕ （Ｓａｔｓｕｍａ　ｍｉｓｏ　ｓｏｕｐ）

Ｄｅｓｓｅｒｔ （ｓｗｅｅｔ　ｐｏｔｅｔｏ　ｊｅｌｌｙ）

Ｔｓｕｋｅｍｏｎｏ （ｐｉｃｋｌｅｄ　ｖｅｇｅｔａｂｌｅ）

Tradtional Kagoshima dinner course
《 正調さつま料理 》

３２４０ｙｅｎ尊〈Ｍｉｋｏｔｏ　ｃｏｕｒｓｅ〉

Ｔｓｕｋｉｄａｓｈｉ （ａｎ　ａｐｐｅｔｉｚｅｒ）

Ｋｉｂｉｎａｇｏ　ｓａｓｈｉｍｉ （ｓｌｉｃｅｓ　ｏｆ　ｒａｗ　ｆｉｓｈ　ｓｅｒｖｅｄ　ｗｉｔｈ　ｖｉｎｅｇａｒｅｄ　ｍｉｓｏas a dip sauce)



ｓｐａｒｅｒｉｂ　ｏｆ　Ｓａｔｓｕｍａ　ｐｏｒｋ　ｏｒ　Ｋｕｒｏｂｕｔａ　ｓｈａｂｕ　ｓｈａｂｕ

Ｄｅｓｓｅｒｔ （ｓｗｅｅｔ　ｐｏｔｅｔｏ　ｊｅｌｌｙ）

Ｓｕｎｏｍｏｎｏ （ｍａｒｉｎａｔｅｄ　ｄｉｓｈ）

Ｋｉｓｅｔｓｕ　ｇｏｈａｎ　ｏｒ　＊Ｓａｋｅｚｕｓｈｉ

Ｓａｔｓｕｍａ－ｊｉｒｕ （Ｓａｔｓｕｍａ　ｍｉｓｏ　ｓｏｕｐ）

５４００ｙｅｎ貴〈Ｔａｋａ　ｃｏｕｒｓｅ〉

Ｔｓｕｋｅｍｏｎｏ （ｐｉｃｋｌｅｄ　ｖｅｇｅｔａｂｌｅ）

（Ｔｈｉｓ　ｉｓ　ｔｈｅ　ｍｏｓｔ　ｐｏｐｕｌｅｒ　ｃｏｕｒｓｅ　ｄｉｎｎｅｒ）

Ｓａｔｓｕｍａ－ａｇｅ（ｄｅｅｐ－ｆｒｉｅｄ　ｆｉｓｈ　ｐａｓｔｅ）

Ｋｕｒｏｂｕｔａ　ｔｏｎｋｏｔｓｕ （ｓｔｅｗｅｄ　Ｓａｔｓｕｍａ　ｐｏｒｋ　ｗｉｔｈ　ｒａｗ　ｓｕｇｅｒ，ｍｉｓｏ　ａｎｄ　ｓｈｏｃｈｕ．)

Ｋｏｂａｃｈｉ （ｓｍａｌｌ　ｐｏｒｔｉｏｎ　ｏｆ　ｖａｒｉｏｕｓ　ｖｅｇｅｔａｂｌｅｓ）

Ｋｉｂｉｎａｇｏ　ｓａｓｈｉｍｉ （ｓｌｉｃｅｓ　ｏｆ　ｒａｗ　ｆｉｓｈ　ｓｅｒｖｅｄ　ｗｉｔｈ　ｖｉｎｅｇａｒｅｄ　ｍｉｓｏas a dip sauce)

Ｊｉｄｏｒｉ　ｎｏ　ｔａｔａｋｉ　ｏｒ　ｋａｔｓｕｏ　ｎｏ　ｔａｔａｋｉ （Ｅｉｔｈｅｒ　ｃｈｉｋｅｎ　ｏｒ　ｋａｔｓｕｏｓａｓｈｉｍｉ　ｔｈａｔ　ｐａｒｃｈｅｄ　ｓｕｒｆａｃｅ）

Ｔｓｕｋｉｄａｓｈｉ （ａｎ　ａｐｐｅｔｉｚｅｒ）

Ｋｕｒｏｂｕｔａ　ｔｏｎｋｏｔｓｕ （ｓｔｅｗｅｄ　Ｓａｔｓｕｍａ　ｐｏｒｋ　ｗｉｔｈ　ｒａｗ　ｓｕｇｅｒ，ｍｉｓｏ　ａｎｄ　ｓｈｏｃｈｕ．)

Ｋｏｂａｃｈｉ （ｓｍａｌｌ　ｐｏｒｔｉｏｎ　ｏｆ　ｖａｒｉｏｕｓ　ｖｅｇｅｔａｂｌｅｓ）

６４８０ｙｅｎ大和〈Ｙａｍａｔｏ　ｃｏｕｒｓｅ〉

Ｔｓｕｋｉｄａｓｈｉ （ａｎ　ａｐｐｅｔｉｚｅｒ）

Ｋｉｂｉｎａｇｏ　ａｎｄ　ｏｔｈｅｒ　ｆｒｅｓｈ　ｓａｓｈｉｍｉ

Ｓａｔｓｕｍａ－ｊｉｒｕ （Ｓａｔｓｕｍａ　ｍｉｓｏ　ｓｏｕｐ）

Ｔｓｕｋｅｍｏｎｏ （ｐｉｃｋｌｅｄ　ｖｅｇｅｔａｂｌｅ）

Ｄｅｓｓｅｒｔ （Assorted dessert）

（ｓｌｉｃｅｓ　ｏｆ　ｒａｗ　ｆｉｓｈ　ｓｅｒｖｅｄ　ｗｉｔｈ　ｖｉｎｅｇａｒｅｄ　ｍｉｓｏas a dip sauce)

Ｓａｔｕｍａ　ｂｅｅｆ　ｓｔｅａｋ
（The Steak is seasoned and half sooked it's served. It's ready to be eaten.）

Ｓｕｎｏｍｏｎｏ （ｍａｒｉｎａｔｅｄ　ｄｉｓｈ）

Ｋｉｓｅｔｓｕ　ｇｏｈａｎ　ｏｒ　＊Ｓａｋｅｚｕｓｈｉ　ｏｒ　＊Ｋｅｉｈａｎ

Ｓａｔｓｕｍａ－ａｇｅ （ｄｅｅｐ－ｆｒｉｅｄ　ｆｉｓｈ　ｐａｓｔｅ）

Ｊｉｄｏｒｉ　ａｎｄ　Ｋａｔｓｕｏ　ｎｏ　ｔａｔａｋｉ （Ｅｉｔｈｅｒ　ｃｈｉｋｅｎ　ｏｒ　ｋａｔｓｕｏｓａｓｈｉｍｉ　ｔｈａｔ　ｐａｒｃｈｅｄ　ｓｕｒｆａｃｅ）

〈Ｔａｋａ　ｃｏｕｒｓｅ〉 〈Ｙａｍａｔｏ　ｃｏｕｒｓｅ〉



〈Ａｔｓｕｈｉｍｅ　ｃｏｕｒｓｅ〉 〈Ｎａｒｉａｋｉｒａ　ｃｏｕｒｓｅ〉

Ｋｉｓｅｔｓｕ　ｇｏｈａｎ　ｏｒ　＊Ｓａｋｅｚｕｓｈｉ　ｏｒ　＊Ｋｅｉｈａｎ

Ｓａｔｓｕｍａ－ｊｉｒｕ （Ｓａｔｓｕｍａ　ｍｉｓｏ　ｓｏｕｐ）

Ｔｓｕｋｅｍｏｎｏ （ｐｉｃｋｌｅｄ　ｖｅｇｅｔａｂｌｅ）

Ｄｅｓｓｅｒｔ （Assorted dessert）

Ｔｓｕｋｉｄａｓｈｉ （ａｎ　ａｐｐｅｔｉｚｅｒ）

Ｋｉｂｉｎａｇｏ　ａｎｄ　ｏｔｈｅｒ　ｆｒｅｓｈ　ｓａｓｈｉｍｉ
（ｓｌｉｃｅｓ　ｏｆ　ｒａｗ　ｆｉｓｈ　ｓｅｒｖｅｄ　ｗｉｔｈ　ｖｉｎｅｇａｒｅｄ　ｍｉｓｏas a dip sauce)

Ｙａｋｕｇａｎｉ （Ｓｔｅａｍｅｄ　Ｙａｋｕｓｈｉｍａ　ｃｒａｂ）

Ｓａｔｓｕｍａ－ａｇｅ （ｄｅｅｐ－ｆｒｉｅｄ　ｆｉｓｈ　ｐａｓｔｅ）

Ｊｉｄｏｒｉ　ａｎｄ　Ｋａｔｓｕｏ　ｎｏ　ｔａｔａｋｉ （Ｅｉｔｈｅｒ　ｃｈｉｋｅｎ　ｏｒ　ｋａｔｓｕｏｓａｓｈｉｍｉ　ｔｈａｔ　ｐａｒｃｈｅｄ　ｓｕｒｆａｃｅ）

Ｋｕｒｏｂｕｔａ　ｔｏｎｋｏｔｓｕ （ｓｔｅｗｅｄ　Ｓａｔｓｕｍａ　ｐｏｒｋ　ｗｉｔｈ　ｒａｗ　ｓｕｇｅｒ，ｍｉｓｏ　ａｎｄ　ｓｈｏｃｈｕ．)

Ｈｉｒａｇａｎｉ

斉彬〈Ｓａｔｓｕｍａ　ｓｐｅｃｉａｌ　ｃｏｕｒｓｅ　ｏｆ　Ｎａｒｉａｋｉｒａ〉

篤姫〈Ｓａｔｓｕｍａ　ｓｐｅｃｉａｌ　ｃｏｕｒｓｅ　ｏｆ　Ａｔｓｕｈｉｍｅ〉

Ｋｉｓｅｔｓｕ　ｇｏｈａｎ　ｏｒ　＊Ｓａｋｅｚｕｓｈｉ　ｏｒ　＊Ｋｅｉｈａｎ

Ｓａｔｓｕｍａ－ｊｉｒｕ （Ｓａｔｓｕｍａ　ｍｉｓｏ　ｓｏｕｐ）

Ｔｓｕｋｅｍｏｎｏ （ｐｉｃｋｌｅｄ　ｖｅｇｅｔａｂｌｅ）

Ｄｅｓｓｅｒｔ （Assorted dessert）

Ｋｕｒｏｂｕｔａ　ｔｏｎｋｏｔｓｕ （ｓｔｅｗｅｄ　Ｓａｔｓｕｍａ　ｐｏｒｋ　ｗｉｔｈ　ｒａｗ　ｓｕｇｅｒ，ｍｉｓｏ　ａｎｄ　ｓｈｏｃｈｕ．)

Ｈｉｒａｇａｎｉ （Ｒｏａｓｔ　ｓｌｉｐｐｅｒ　ｌｏｂｓｔｅｒ）

Ｋｕｒｏｂｕｔａ　ｓｈａｂｕ　ｓｈａｂｕ

Ｓｕｎｏｍｏｎｏ （ｍａｒｉｎａｔｅｄ　ｄｉｓｈ）

（ｓｌｉｃｅｓ　ｏｆ　ｒａｗ　ｆｉｓｈ　ｓｅｒｖｅｄ　ｗｉｔｈ　ｖｉｎｅｇａｒｅｄ　ｍｉｓｏas a dip sauce)

Ｓａｔｓｕｍａ－ａｇｅ （ｄｅｅｐ－ｆｒｉｅｄ　ｆｉｓｈ　ｐａｓｔｅ）

Ｊｉｄｏｒｉ　ａｎｄ　Ｋａｔｓｕｏ　ｎｏ　ｔａｔａｋｉ （Ｅｉｔｈｅｒ　ｃｈｉｋｅｎ　ｏｒ　ｋａｔｓｕｏｓａｓｈｉｍｉ　ｔｈａｔ　ｐａｒｃｈｅｄ　ｓｕｒｆａｃｅ）

８６４０ｙｅｎ

Ｔｓｕｋｉｄａｓｈｉ （ａｎ　ａｐｐｅｔｉｚｅｒ）

Ｋｉｂｉｎａｇｏ　ａｎｄ　ｏｔｈｅｒ　ｆｒｅｓｈ　ｓａｓｈｉｍｉ

１０８００ｙｅｎ



Tradtional Kagoshima pork shabu shabu dinner
《 黒豚しゃぶしゃぶ 》

Ｓｈａｂｕ　ｓｈａｂｕ＝Ｔｈｉｎ　ｓｌｉｃｅｓ　ｏｆ　ｐｏｒｋ　ｍｅａｔ　ｐａｒｂｏｉｌｅｄ　ｉｎ　ｈｏｔ　ｓｏｕｐ．

Ｐｉｃｋ　ｕｐ　ａ　ｓｌｉｃｅ　ｏｆ　ｍｅａｔ　ｗｉｔｈ　ｙｏｕｒ　ｃｈｏｐ　ｓｔｉｃｋｓ　ａｎｄ　ｓｈａｂｕ

ｓｈａｂｕ　ｉｔ．（Ｂｏｉｌ　ｉｔ　ｑｕｉｃｋｌｙ）Ｔｈｅｎ，　ｄｉｐ　ｉｎ　ｔｈｅ　ｓａｕｃｅ　ｗｈｅｎ　ｙｏｕ　ｅａｔ　ｉｔ．

３２４０ｙｅｎしゃぶ尊〈Ｓｈａｂｕ　ｍｉｋｏｔｏ　ｃｏｕｒｓｅ〉　

Ｊｉｄｏｒｉ　ｎｏ　ｔａｔａｋｉ （Ｅｉｔｈｅｒ　ｃｈｉｋｅｎ　ｏｒ　ｋａｔｓｕｏｓａｓｈｉｍｉ　ｔｈａｔ　ｐａｒｃｈｅｄ　ｓｕｒｆａｃｅ）

Ｋｉｓｅｔｓｕ　ｇｏｈａｎ （ｓｅａｓｏｎａｌ　ｒｉｃｅ）

Ｔｓｕｋｅｍｏｎｏ （ｐｉｃｋｌｅｄ　ｖｅｇｅｔａｂｌｅ）

Ｄｅｓｓｅｒｔ （ｓｗｅｅｔ　ｐｏｔｅｔｏ　ｊｅｌｌｙ）

４３２０Ｙｅｎ

Ｔｓｕｋｉｄａｓｈｉ （ａｎ　ａｐｐｅｔｉｚｅｒ）

Ｋｉｂｉｎａｇｏ　ｓａｓｈｉｍｉ （ｓｌｉｃｅｓ　ｏｆ　ｒａｗ　ｆｉｓｈ　ｓｅｒｖｅｄ　ｗｉｔｈ　ｖｉｎｅｇａｒｅｄ　ｍｉｓｏas a dip sauce)

Ｋｉｂｉｎａｇｏ　ｓａｓｈｉｍｉ （ｓｌｉｃｅｓ　ｏｆ　ｒａｗ　ｆｉｓｈ　ｓｅｒｖｅｄ　ｗｉｔｈ　ｖｉｎｅｇａｒｅｄ　ｍｉｓｏas a dip sauce)

Ｓａｔｓｕｍａ－ａｇｅ （ｄｅｅｐ－ｆｒｉｅｄ　ｆｉｓｈ　ｐａｓｔｅ）

Ｋｉｓｅｔｓｕ　ｇｏｈａｎ （ｓｅａｓｏｎａｌ　ｒｉｃｅ）

Ｋｕｒｏｂｕｔａ　ｓｈａｂｕ　ｓｈａｂｕ （１０ｓｌｉｃｅｓ　ｏｆ　Ｓａｔｓｕｍａ　ｐｏｒｋ　ｍｅａｔ）

Ｓａｔｓｕｍａ－ａｇｅ （ｄｅｅｐ－ｆｒｉｅｄ　ｆｉｓｈ　ｐａｓｔｅ）

Ｋｕｒｏｂｕｔａ　ｓｈａｂｕ　ｓｈａｂｕ （１０ｓｌｉｃｅｓ　ｏｆ　Ｓａｔｓｕｍａ　ｐｏｒｋ　ｍｅａｔ）

しゃぶ隼人〈Ｓｈａｂｕ　Ｈａｙａｔｏ　ｃｏｕｒｓｅ〉　

Ｔｓｕｋｉｄａｓｈｉ （ａｎ　ａｐｐｅｔｉｚｅｒ）

〈Ｓｈａｂｕ　ｍｉｋｏｔｏ　ｃｏｕｒｓｅ〉 〈Ｓｈａｂｕ　Ｈａｙａｔｏ　ｃｏｕｒｓｅ〉

Ｓａｔｓｕｍａ－ｊｉｒｕ （Ｓａｔｓｕｍａ　ｍｉｓｏ　ｓｏｕｐ）

Ｔｓｕｋｅｍｏｎｏ （ｐｉｃｋｌｅｄ　ｖｅｇｅｔａｂｌｅ）

Ｄｅｓｓｅｒｔ （ｓｗｅｅｔ　ｐｏｔｅｔｏ　ｊｅｌｌｙ）



Ｋｏｂａｃｈｉ

Tradtional Kagoshima lunch course

Ｋｕｒｏｂｕｔａ　ｔｏｎｋｏｔｓｕ

２１６０ｙｅｎ

１６２０ｙｅｎ熊〈Ｋｕｍａ　ｃｏｕｒｓｅ〉

おたのしみ〈Ｏｔａｎｏｓｈｉｍｉ　ｃｏｕｒｓｅ〉

Rｉｃｅ

Ｓａｔｓｕｍａ－ｊｉｒｕ

Ｔｓｕｋｅｍｏｎｏ

Ｄｅｓｓｅｒｔ

Ｋｉｂｉｎａｇｏ　ｓａｓｈｉｍｉ

Ｓａｔｓｕｍａ－ａｇｅ

＊Ｓａｋｅｚｕｓｈｉ　ａｎｄ　Ｋｉｓｅｔｓｕ　ｇｏｈａｎ

Ｓａｔｓｕｍａ－ｊｉｒｕ

Ｔｓｕｋｅｍｏｎｏ

Ｄｅｓｓｅｒｔ

Ｋｉｂｉｎａｇｏ　ｓａｈｉｍｉ

Ｓａｔｓｕｍａ－ａｇｅ

Ｋｕｒｏｂｕｔａ　ｔｏｎｋｏｔｓｕ

Ｋｏｂａｃｈｉ

Ｋｏｂａｃｈｉ

Ｓａｔｓｕｍａ　ｂｅｅｆ　ｓｔｅａｋ

Ｋｉｂｉｎａｇｏ　ｓａｓｈｉｍｉ

Ｓａｔｓｕｍａ－ａｇｅ

３２４０ｙｅｎ薩摩牛コース〈Ｓａｔｓｕｍａ　ｂｅｅｆ　ｓｔｅａｋ　ｃｏｕｒｓｅ 〉

Ｋｉｂｉｎａｇｏ　ｓａｓｈｉｍｉ

Ｓａｔｓｕｍａ－ａｇｅ

Ｋｏｂａｃｈｉ

Ｔｓｕｋｅｍｏｎｏ

Ｄｅｓｓｅｒｔ



２１６０ｙｅｎ昼しゃぶ〈Ｌｕｎｃｈ　ｓｈａｕ　ｓｈａｂｕ〉

Ｔｓｕｋｉｄａｓｈｉ

Ｋｉｂｉｎａｇｏ　ｓａｓｈｉｍｉ

Tradtional Kagoshima pork shabu shabu lunch

Ｄｅｓｓｅｒｔ

３２４０ｙｅｎ昼しゃぶ尊〈Ｌｕｎｃｈ　ｓｈａｂｕ　Ｍｉｋｏｔｏ〉

Ｋｕｒｏｂｕｔａ　ｓｈａｂｕ　ｓｈａｂｕ and　ｖｅｇｅｔａｂｌｅ

Ｋｕｒｏｂｕｔａ　ｓｈａｂｕ　ｓｈａｂｕ and　ｖｅｇｅｔａｂｌｅ
（８　ｓｌｉｃｅｓ　ｏｆ　Ｓａｔｕｍａ　ｐｏｒｋ　ｍｅａｔ）

Rｉｃｅ

Ｔｓｕｋｅｍｏｎｏ

４３２０ｙｅｎ昼しゃぶ隼人〈Ｌｕｎｃｈ Ｓｈａｂｕ　Ｈａｙａｔｏ　ｃｏｕｒｓｅ〉　

（10　ｓｌｉｃｅｓ　ｏｆ　Ｓａｔｕｍａ　ｐｏｒｋ　ｍｅａｔ）

Ｔｓｕｋｉｄａｓｈｉ

Ｋｉｂｉｎａｇｏ　ｓａｓｈｉｍｉ

Ｓａｔｓｕｍａ－ａｇｅ

Ｔｓｕｋｉｄａｓｈｉ

Ｋｉｂｉｎａｇｏ ｓａｓｈｉｍｉ

Ｓａｔｓｕｍａ－ａｇｅ

Ｊｉｄｏｒｉ　ｎｏ　ｔａｔａｋｅ

Ｋｉｓｅｔｓｕ　ｇｏｈａｎ

Ｄｅｓｓｅｒｔ

Ｔｓｕｋｅｍｏｎｏ

Ｄｅｓｓｅｒｔ

Ｋｕｒｏｂｕｔａ　ｓｈａｂｕ　ｓｈａｂｕ and　ｖｅｇｅｔａｂｌｅ
（10　ｓｌｉｃｅｓ　ｏｆ　Ｓａｔｕｍａ　ｐｏｒｋ　ｍｅａｔ）

Ｋｉｓｅｔｓｕ　ｇｏｈａｎ

Ｓａｔｓｕｍａ－ｊｉｒｕ



Ｆｒｉｅｄ　ｃｈｉｃｋｅｎ　ｏｒ　Ｋｏｒｅａｎ　Ｂ‐Ｂ‐Ｑ

Ｒｉｃｅ

Ｓａｔｓｕｍａ－ｊｉｒｕ

Ｔｓｕｋｅｍｏｎｏ

Ｋｅｉｈａｎ

Ｔｏｎｋａｔｓｕ（ｐｏｒｋ　ｃｕｔｌｅｔ）

２１６０ｙｅｎ

Ｒｉｃｅ

Ｓａｔｓｕｍａ－ｊｉｒｕ

Ｔｓｕｋｅｍｏｎｏ

Ｄｅｓｓｅｒｔ

Ｓａｌａｄ

Ｓａｔｓｕｍａ－ａｇｅ

８６４ｙｅｎお子様膳〈Ｋｉｄ’ｓ　ｐｌａｔｅ〉

Ｔｓｕｋｅｍｏｎｏ

Ｄｅｓｓｅｒｔ

（ｒｉｃｅ，ｃｈｉｃｋｅｎ　ａｎｄ　ｖｅｇｅｔａｂｌｅ　ｗｉｔｈ　ｃｈｉｃｋｅｎ　ｓｏｕｐ ｐｏｕｒｅｄ　ｏｎ　ｉｔ．）

黒豚とんかつ〈Ｔｒｄｔｉｏｎａｌ Ｋａｇｏｓｈｉａ ｐｏｒｋ　ｃｕｔｌｅｔ　ｌｕｎｃｈ〉　　

１６２０ｙｅｎ鶏飯定食〈Ｋｅｉｈａｎ　ｓｅｔ　ｍｅａｌ〉

Ｔｓｕｋｉｄａｓｈｉ

Ｋｉｂｉｎａｇｏ　ｓａｓｈｉｍｉ



〈 きびなごの刺身 〉

〈 さつま揚げ 〉

〈 地鶏のタタキ 〉

　　　　　 　　　　ｗｉｔｈ　ｓｅａｓｏｎｅｄ　ｐｏｎｚｕ　ｓａｕｃｅ．

〈 黒豚とんこつ 〉

　 　　　　　ａｎｄ　ｓｈｏｃｈｕ．

〈 酒ずし 〉

　　　　　　　　　　ｖｅｇｅｔａｂｌｅｓ，　ｓｅａｆｏｏｄｓ　ａｎｄ　ｒｉｃｅ　ｍａｒｉｎａｔｅｄ　ｉｎ　ｓａｋｅ　ｏｖｅｒ.

Ｋｉｂｉｎａｇｏ　ｓａｓｈｉｍｉ－Ｔｉｎｙ　ｓｉｌｖｅｒ　ｆｉｓｈ，　ｅａｔｅｎ　ｒａｗ　ｗｉｔｈ　ｖｉｎｅｇａｒｅｄ　ｍｉｓｏ　ｓａｕｃｅ．

　Ｓａｔｓｕｍａ－ａｇｅ－Ｆｒｉｅｄ　ｇｒｏｕｎｄ　ｆｉｓｈ　ｐａｓｔｅ．

　Ｊｉｄｏｒｉ　ｎｏ　ｔａｔａｋｉ－Ｒａｗ　Ｓａｔｓｕｍａ　ｃｈｉｃｋｅｎ　ｔｈａｔ　ｐａｒｃｈｅｄ　ｓｕｒｆａｃｅ　ａｎｄ　ｅａｔｅｎ　

　Ｋｕｒｏｂｕｔａ　ｔｏｎｋｏｔｓｕ－Ｓｔｅｗｅｄ　Ｓａｔｓｕｍａ　ｐｏｒｋ　ｒｉｂｓ　ｗｉｔｈ　ｒａｗ　ｓｕｇｅｒ，ｍｉｓｏ　

　Ｓａｋｅｚｕｓｈｉ－Ｉｔ　ｈａｓ　ａ　ｌｏｎｇ　ｈｉｓｏｒｙ　ｏｆ　４００　ｙｅａｒｓ．　Ｉｔ　ｃｏｎｓｉｓｔｓ　ｏｆ　ｃｈｏｐ

鹿児島の代表的な薩摩料理

Ｔｒａｄｉｔｉｏｎａｌ　Ｓａｔｓｕｍａ　ｃｕｉｓｉｎｅ



ビール〈Bｅｅｒ 〉
　生ビール　Ｄｒａｆｔ　ｂｅｅｒ
　瓶ビール　Ｂｏｔｔｌｅ　ｂｅｅｒ
　　（Ｋｉｒｉｎ　ｏｒ　Ａｓａｈｉ）

果樹酒〈Ｆｒｕｉｔ　ｌｉｑｕｏｒ〉
　Ｐｌｕｍ，ｐｅａｃｈ，ｌｏｑｕａｔ

諸々〈Ｏｔｈｅｒｓ〉
　角ハイボール　Ｋａｋｕ　ｈｉｇｈ　ｂａｌｌ
　グラスワイン　Ａ　ｒｅｄ　ｏｒ　ｗｈｉｔｅ　ｇｌｓｓ　ｗｉｎｅ　
　ボトルワイン　Ａ　ｒｅｄ　ｏｒ　ｗｈｉｔｅ　ｂｏｔｔｌｅ　ｗｉｎｅ
　オールフリー　Ｎｏｎ　ａｌｃｈｏｌｉｃ　ｂｅｅｒ　

ソフトドリンク〈Ｓｏｆｔ　ｄｒｉｎｋｓ 〉
　Oｏｌｏｎｇ　ｔｅａ，Ｌｅｍｏｎ　ｓｑｕａｓｈ，Ｃａｌｐｉｓ，Ｏｒａｎｇｅ　ｊｕｉｃｅ，
　　　　　　　　　　　　　　　Ｇｒａｐｅｆｒｕｉｔ　ｊｕｉｃｅ，Ｃｏｋｅ，Ｇｉｎｇｅｒａｌｅ，Ｃｉｔｒｏｕｓ　ｓｏｄａ

日本酒〈Ｓａｋｅ 〉－Ｗｅ　ｐｒｏｖｉｄｅ　ｖａｒｉｏｕｓ　ｋｉｎｄｓ　ｏｆ　ｄｏｍｅｓｔｉｃ　
ｂｒａｎｄ　ｏｆ　Ｓａｋｅ　ａｎｄ　ｓｅｒｖｅ　ｉｔ　ｈｏｔ　ｏｒ　ｃｏｌｄ.

Ｓｈｏｃｈｕ　ａｎｄ　ｈｏｔ　ｗａｔｅｒ
Ｓｈｏｃｈｕ　ａｎｄ　ｃｏｌｄ　ｗａｔｅｒ
Ｏｎ　ｔｈｅ　ｒｏｃｋ

１０８０ｙｅｎ
１２９６ｙｅｎ

５４０ｙｅｎ
５４０ｙｅｎ

飲み物　Ｂｅｖｅｒａｇｅｓ

６４８ｙｅｎ
６４８ｙｅｎ

ALL６４８ｙｅｎ

３２４０ｙｅｎ

５４０ｙｅｎ

１２９６ｙｅｎ
２７００ｙｅｎ

６４８ｙｅｎ

１０８０ｙｅｎ

７５６ｙｅｎ
yen～

４９６ｙｅｎ

１２９６ｙｅｎ
１０８０ｙｅｎ５４０ｙｅｎ

１６２０ｙｅｎ
１６２０ｙｅｎ
２１６０ｙｅｎ
２１６０ｙｅｎ

５４０ｙｅｎ

７５６ｙｅｎ
７５６ｙｅｎ
７５６ｙｅｎ

６４８ｙｅｎ
６４８ｙｅｎ

７５６ｙｅｎ
７５６ｙｅｎ
７５６ｙｅｎ

１０８０ｙｅｎ
１０８０ｙｅｎ
１０８０ｙｅｎ

９７２ｙｅｎ
９７２ｙｅｎ
９７２ｙｅｎ

Ｋｕｒｏｓｅ　Ｙａｓｕｍｉｔｓｕ

焼酎Ｓｈｏｃｈｕ〈Ｊａｐａｎｅｓｅ　ｓｐｉｒｉｔｓ　ｄｉｓｔｉｌｌｅｄ　ｆｒｏｍ　ｓｗｅｅｔ　ｐｏｔｅｔｏｅｓ〉

　Ｔｈｅｒｅ　ａｒｅ　ｔｈｒｅｅ　ｗａｙｓ　ｏｆ　ｄｒｉｎｋｉｎｇ　ｓｈｏｃｈｕ．
○お湯割り
○水割り
○ロック

〈Ａ glass〉

Ｋｉｂａｉｙａｎｓｅ

〈180ml〉
７５６ｙｅｎ

Ｉｓａｍｉ

Ｙａｍａｔｏｚａｋｕｒａ
ｋａｍｅｉｓｅｎｉｓｈｉｋｉ
Ｒｅｖｉｖａｌ　ｏｆ　Ｋｏｚｕｒｕ

Ｍｕｒａｏ
Ｍｏｒｉｉｚｏｕ

Ｋｏｚｕｒｕ　ｋｕｒｏ
Ｋｕｒｏｉｓｅｎｉｓｈｉｋｉ
Ｓｈｉｍａｂｉｊｉｎ
Ｓｏｎｏｎｏｒｓｕｙｕ

Ｍｉｎａｎｋａｔａ

Ｋｕｒｏｋｉｃｈｉ

Ｍｉｔａｋｅ

黒瀬安光
森伊蔵
村尾

伊佐美
黒吉

亀伊佐錦

６４８ｙｅｎ

小鶴復刻版

黒伊佐錦
小鶴　くろ

きばいやんせ

園の露
島美人

南之方

三岳

大和桜

〈180ml〉

３７８ｙｅｎ

薩州正宗
加賀鳶
春鹿

久保田　千寿 Ｋｕｂｏｔａ　ｓｅｎｊｕ　　　　
Ｈａｒｕｓｈｉｋａ

ＳａｔｓｕｓｈｕＭａｓａｍｕｎｅ　

４３２ｙｅｎ

Ｋａｇａｔｏｂｉ
１０８０ｙｅｎ
８６４ｙｅｎ

５４０ｙｅｎ

〈Ａ glass〉



薩摩牛しゃぶしゃぶ　Satsuma beef shabu shabu 2700yen

薩摩牛　　Satsuma beef

薩摩牛ステーキ（100g）ｻｰﾛｲﾝ　Satsuma beef steak 3132yen

Raw fresh satsuma chiken broiled on surface, eaten with soy sauce or vinegar sauce

きびなごの唐揚げ　Fried Kibinago

きびなごの刺身　Kibinago Sashimi 648yen

756yen

肉追加　６slices of meat 648yen

黒　豚　　Satsuma pork

648yen

黒豚のとんこつ　Kurobuta tonkotsu 864yen

さつま地鶏のタタキ 　Jidori no tataki 864yen

さつま地鶏の手羽焼き　Grilled chicken wings

カツオのたたき　katsuo no tataki 756yen
Sliced bonito broiled on surface with vinegar sauce 

カツオの塩辛　Salted bonito intestines 432yen

　　　１５slices of meat 1620yen

黒豚トンカツ Satsuma pork cutlet 1620yen

カツオ　　Bonito

Ａ la carte

キビナゴ　　Kibinago fish

Kibinago sashimi fresh slices of popular local raw fish eaten with special sauce of the vinegar and miso.

さつま地鶏　　Satsuma chicken

Stewed Satsuma pork with raw sugar,miso and shochu.

おためししゃぶ　Small portion of shabu shabu 1620yen



Fried chicken or Korean ＢＢＱ pork, rice satsuma soup and juice

ご飯もの　Rice dish

Traditional Satsuma Sushi consists of chopped vegetables, seafoods and rice marinated in

sake overnight. Please don't eat the person who drives a car or motorcycle.

Dish of seasoned chicken, mush room, pickles with rice.

お子様膳　Kids plate 864yen

鶏　飯　Keihan 1080yen

デザート　Dissert

Popular shave ice flavored with condenced milk and some fruits on top.

白　熊　Shirokuma 864yen

さつま汁　Satsuma soup(a miso soup of chicken) 540yen

Pour some chicken soup on it when you eat.

名物酒ずし　Sakezushi 1620yen

ご飯セット　A set of rice and Satsuma soup 540yen

屋久がに　Cooked Yakushima crab 3240yen～

旬の刺身盛り合せ　Seasonal Sashimi plate 1620yen～

平ガニ鬼瓦焼き　Grilled flat crab 2700yen

さつま揚げ　Fried ground fish sausage 648yen

ほくほく里芋の唐揚げ　Deep fried Taro 648yen

くまそサラダ　Fresh vegetable Salad 648yen

季節野菜の天ぷら　Vegetable tempura 864yen

海老の天ぷら　Prawn tempura 1296yen

諸　々　　Other specialities


